A PARTIR DU 20 MARS 2025

TSI | LES JEUDIS

LABNEH & ZAATAR \/ 128
FROMAGE FRAIS MAISON A PARTIR DE YOGOURT, GARNI DE \/
ZAATAR (HUILE D'OLIVE ASSAISONNEE AUX SESAMES ROTIS). ’,/ \\
TOMATES CONFITES, CONCOMBRES, OLIVES ET PAIN NAAN.
BIERE BISTRO
CHEVRE FRIT & CHUTNEY DE PRUNES 168 AR LA MARINE MARCHANDE & C0

SERVI SUR PETITE VERDURE, VINAIGRETTE A LA MENTHE,
ENDIVES ET PISTACHES ROTIES.

COCKTAIL
I D)=

AMERMELADE SOUR
FISH BURGER 21S TEQUILA SILVER (CHERRY RIVER), |/
DANS UN PAIN BRIOCHE, MORCEAU DE MORUE PANE AU PANKO AMERMELADE (LES SUBVERSIFS), “f‘vw Y
SUR CONCOMBRES MARINES. GARNI DE POIVRONS ROTIS, OIGNONS JUS DE CITRON, SIROP SIMPLE, @z~ 3
ROUGES, LAITUE ET SAUCE TARTARE. SERVI AVEC FRITES ET BLANC D'OEUF (OU EMULSIFIANT)
SALADE DE CHOUX.
PIZZA CHAMIA’IGNQNS&PRUSCIUTTU 249 B . DE S .
SUR NOTRE PATE A PIZZA AU ROMARIN, SAUCE MARINARA, INE
CHAMPIGNONS ET OIGNONS ROUGES. MOZZARELLA, PROSCIUTTO EN FUT @

ET BOCCONGINI. ROQUETTE ET PARMESAN A LA SORTIE.
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PENNE SAUTE POULET & CHORIZO 19§
POULET GRILLE ET CHORIZO SAUTE AVEC AIL ET ECHALOTES,

DEGLACE AU VIN BLANC ET REHAUSSE D'UNE CREME DE é%%
POIREAUX.

sanTA BaRgana En Fo7 R
POUTINE ITALIENNE 23 L
GENEREUSE PORTION DE FRITES MAISON, FROMAGE EN GRAINS ET snenpis B
SAUCE BOLOGNAISE. PEPPERONI ROTI ET PARMESAN EN
GARNITURE.
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